
 

 

Koffiemok 

  
Vul de mini wonder mold met cupcake mix 

Bak volgens instructie. Snijdt het recht af. 

 

Smeer de bovenkant in met botercreme. 

 

Maak een rondje zo groot als de bovenkant van je 

‘koffiemok’ met een ronde gladde uitsteker. 



 

 

 

 

Rol een stukje fondant om marsepein uit  

en wikkel deze om je ‘koffiemok’. 

 

Met de Sillicreations heb ik een mold gemaakt voor het 

oortje van de koffiemok. 

 

Meng 50% gumpaste met 50% fondant en maak hiervan een ‘worstje’ 

druk deze in de mold en snijdt dit af met een knife tool.

  



 

 

Rol een stukje witte fondant uit voor boven op de koffiekop, 

 je kan het natuurlijk ook met de sugarcraftgun doen. 

 

Met een ribbon roller maak je  

een leuk randje om je koffiemok. 

 

Lijm deze even vast met Petal glue (eetbare lijm). 

 

 

Lijm het oortje vast aan het koffiemokje, Royal icing is het 

beste voor grote stukken/oren op te plakken. 

 

 

 



 

 

 

 

Rol een stukje grijze fondant/gumpaste uit 

 en maak hiervan het lepeltje. 

 

 

 

Spray het lepeltje in met pearl of silver spray van pme. 

 

 

Je kan je koffiemok naar eigen inzicht helemaal hip maken. 

Wie wil er nou niet zo’n leuk kopje koffie ? 


